CLEMENT

MILLESIME 2002

Origine des fiits : F(its de Bourbon

Le millésime 2002 est a la fois riche et complexe.
Son 1er nez présente des notes trés torréfiées
(chocolat, café) accompagnées de notes grasses,
beurrées, vanillées évoquant des notes
gourmandes de mocha.

Apreés aération, se profilent des nuances sucrées
de figues et de dattes, puis de pain d'épices et de
miel.

En bouche, les notes empyreumatiques et fruitées
s'épanouissent avec puissance, et se prolongent
sur des notes délicatement boisées, évoquant une

RHUM AGRICOLE,

boite a cigares. %
TRES VIEUX
RHUM AGRICOLE
Son packaging sobre est évocateur de noblesse et 2002
de caractére : La simplicité dans toute sa | LT

splendeur!
Présenté sous coffret bois, il ravira les palais des
esthetes, collectionneurs & connaisseurs !

Vol. : 42%
MILLESIME 2002 Format : 70 |
CodeID: 5219
EMPYREUMAT]QUE Gencod : 3 10746 000559 4
(moka, café,
chocolat)

5,0

FRUITE (fruits secs :
amandes/fruits
séchés : figue,
datte)

RONDEUR

BOISE (boite a
cigares)

SUCROSITE (pain
d'épices,miel)

EPICE (Vanille)

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.




